
 
 

 Brunch 2026 

 

Lad os lave en lækker brunch til jeres arrangement, hvor I selv sammensætter menuen ud fra 

jeres favoritter i hver kategori. 

 

Brød 

❖​ Hjemmebagt surdejsbrød og boller samt smør  

❖​ Rundstykker og rugbrød samt smør  

 

Marmelade/Nutella 

❖​ Solbærmarmelade 

❖​ Jordbærmarmelade 

❖​ Appelsin/abrikosmarmelade 

❖​ Nutella 

 

Pålæg 

❖​ Oksekødsspegepølse med rødløg og peberfrugt 

❖​ Røget rullepølse med sky og rødløg 

❖​ Hamburgerryg med italiensk salat, agurk og peberfrugt 

❖​ Spansk lufttørret skinke med rød pesto, grillet artiskok og saltmandler  

❖​ Bertel og Museths fennikelsalami med trøffelmayo, syltede stikkelsbær og pynt 

 

Oste 

❖​ Dansk skæreost med druer 

❖​ Brie med peberfrugt og kiks 

❖​ Blå kornblomst med abrikos og rødløg 

❖​ Gammelknas med syltet pære og kiks 
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Kolde retter 

❖​ Minicroissant med hjemmelavet hønsesalat 

❖​ Minicroissant med hjemmelavet skinkesalat 

❖​ Sprød vaffel med rejer og avocadosalat 

❖​ Blomkålstoast med røget laksesalat 

 

Varme retter 

❖​ Scrambled eggs med små brunchpølser 

❖​ Lun leverpostej med bacon 

❖​ Små frikadeller 

❖​ Panini med urtekogt skinke og Havarti grillet med pesto 

❖​ Eggs Bendict. Pocheret æg med mornay/hollandaisesauce og parmesan (skal under 

grillen i ovnen) 

❖​ Hashbrown kartofler med bacon, tomatrelish 

❖​ Æggemuffin med spinat og serranoskinke 

❖​ Patatas Bravas med rød mojodressing 

❖​ Porretærte med bacon, æg og fløde 

 

Afslutning/det søde 

❖​ Belgisk vaffel med bær og flødekaramel 

❖​ Skyr med bær og crunch 

❖​ Chiagrød med frugt og crunch 

❖​ Amerikanske pandekager med sirup og bær 

❖​ Pandekager med abrikoscreme og mandel 

❖​ Miniature morgenkager  

❖​ Hjemmebagt brunsviger  
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Økonomi 

Alle priser inkl. moms 

 

1 brød, 2 pålæg, 1 marmelade, 2 ost, 1 kold ret, 1 varm ret og 1 afslutning 

Pr. person ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ kr 145,- 

 

1 brød, 2 pålæg, 1 marmelade, 2 ost, 2 kolde retter, 2 varme retter og 1 afslutning 

Pr. person ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ kr. 195,- 

 

1 brød, 2 pålæg, 1 marmelade, 2 ost, 2 kolde retter, 2 varme retter og 2 afslutning 

Pr. person​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  kr 225,- 

 

Praktisk 

❖​ Prisen er ved minimum 30 personer.  Kørsel indenfor 20 km. Ved kørsel ud over 20 km 

beregnes et kørselsgebyr. 

❖​ Alt kommer klar til at filme og servere. Det varme står klar til at lune eller i varmekasse 

efter aftale. 

❖​ Service tilbageleveres inden for 3 hverdage på Giver Gamle Skole eller i Løgstør 
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