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Paskebuffet
Kan bestilles til skaertorsdag, langfredag, pdskelgrdag og 1. pdskedag
Det kolde

« Sprgd vaffel med frisk stenbiderrogn (islandsk) vendt i pisket fed cremefraiche med rgdlgg og
purlgg samt sma salater og krydderurter.

% De gode gammeldagsmodnede Christiansgsild serveret med Himmerlandskokkens
hjemmelavede able-karrysalat og halve smilende aeg.

¢ Charcuteri af rgget okse med trgffelcreme og sprgde jordskokkechips

% Sprgd skal med rillette af iberico gris rgrt med sennep, kapers, og, dijoncreme og urter

+ Himmerlandskokkens langtidhaevede signaturbrgd og smgr

Det varme (valg 1 hovedret)

R

% Dansk langtidsstegt kalvefilet med krustade af arstidens grgnt samt smgrdampet
aspargesbroccoli, stegte aspargeskartofler vendt med krydderurter og sauce lavet pa kalvesky,
flgde, salvie og skalottelgg samt en salat af bagte jordskokker, citronskal, persille, panko rasp og
tyttebeer

Eller

+« Langtidsbraiseret lammeskank vendt med chimichurri (argentisk urteolie) og drysset med
dukkah (mellemgstlig krydderiblanding). Serveres med mangefarvet tomatsalat med feta,
oliven, rgdlgg og urter samt tzatziki og Boulangierefad med kartoffel, 1¢g, hvidlgg og timian

bagt med bouillon og smgr.

Dessert (vzlg 1 eller 2 desserter)

R

¢ Sma portionsrabarbertzerter med hvid chokolademousse, vanillesyltet rabarber, toppet med
friske hindbeer og sprgd solbzertuilés

Eller
+« Hvid Klosterost og grubelagret Vesterhavsost fra Thise Mejeri med abrikos syltet med varme

krydderier, syltede ngdder og kiks

Menuen afhentes efter aftale mellem kl. 11.00 og 12.30 pd Giver Gamle Skole (Ngrdalvej 5, 9600 Aars) eller
kan leveres mod gebyr. Alt koldt kommer anrettet og klar til servering. Det varme er gjort klar til

opvarmning efter en medfaslgende anvisning, sdledes at menuen ogsd kan serveres om aftenen.

Pris pr. person incl. 1 dessert kr275.-

Pris pr person incl. 2 desserter kr. 310.-

Alt service skal leveres retur inden for 3 dage til enten Giver Gamle Skole eller Norgesvej 26, 9670 Lagstar
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