— EST. 2023 —

HIMMERLANDSKOKKEN

Saesonmenu april-maj-juni 2025

3 retters saesonmenu

Forret

Handpillede rejer anretter med syltede og grillede, nye hvide asparges, kold hollandaisemayo
pa brunet smgr, stenbiderrogn, friseesalat, fennikel crudite og krydderurter. Hertil serveres
Giver-brgd og pisket smgr

Hovedret

Dansk, langtidsstegt kalv med selleri- og kartoffelflan med timian, zeg og flgde, dampet
asparges broccoli, bagte skorzonerrgdder vendt med gremolata (persille, citronskal, hvidlgg)
samt estragonsauce lavet pa kalvesky, skalottelgg, estragon og flgde

Dessert
Minicitronteerte med citronfromage, lemoncurd og marengs

Pris pr. person kr. 245,-

Sasonbuffet

Forretter
e Minirejecocktail med handpillede rejer, grillet asparges, hjertesalat, fennikelcrudite,
seafooddressing og pynt
Serranoskinke med sma salater, oliven, soltgrrer tomat, pesto og mozzarella
Det gode brgd fra giver og pisket smgr

Hovedretter
e Braiseret velfaerdskylling fra Rokkedahl i hvidvin, hgnsesky, estragon, bacon, lgg,
svampe og flgde
e Langtidsstegt kalv med karroffelflan af selleri, timian, flgde og sg og rgdvinssauce.
Marinerede skorzonergdder og rodfrugter i citrusvinagrette med sort peber og persille.
Sprgd brasserisalat med fransk urtedressing

Desserter
e Minicitronterter med breendt marengs

e Baileymousse med browniecrumble og snickerscrunch

Pris pr. person kr. 275,-
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